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ŻG.833.6.2016                                                                                    Kielce, dnia 28.04.2016r          
Informacja
o wynikach kontroli prawidłowości funkcjonowania handlu i gastronomii 

w szkołach i na wyższych uczelniach, 

w klubach studenckich, internatach, akademikach.
Kielce, kwiecień  2016


       Wojewódzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Kielcach zgodnie z wytycznymi Prezesa U.O.K i K Departament Inspekcji Handlowej w Warszawie  zawartymi w programie DIH-81-18 (1)/15/AnŁ, przeprowadził w I kwartale 2016 roku 4 kontrole w zakresie prawidłowości funkcjonowania placówek gastronomicznych  zlokalizowanych na wyższych uczelniach.
Ustalenia kontroli wg zagadnień tematycznych przedstawiają się następująco :
I.  Rzetelność obsługi.
Rzetelność obsługi sprawdzono we wszystkich objętych kontrolą placówkach, poprzez dokonanie zakupu kontrolnego oferowanych do sprzedaży potraw.  Z uwagi na fakt, że we wszystkich 

4 placówkach stosowano wagi o nieaktualnych cechach legalizacji, bądź bez cechy legalizacji odstąpiono od przeważenia zakupionych dań. 

Rzetelność sprawdzono pod względem zgodności asortymentowej, zastosowania ceny i prawidłowości pobranej należności, nie stwierdzając nieprawidłowości w tym  zakresie.
Żądano w toku kontroli zalegalizowania kwestionowanych wag, a wobec osób odpowiedzialnych stosowano postępowanie mandatowe.

II.  Jakość surowców, półproduktów, potraw i napojów.
Na miejscu oceniono pod względem świeżości potrawy, surowce i półprodukty, poddając  ocenie  15 partii, które  nie budziły  zastrzeżeń.

Do analizy laboratoryjnej pobrano  4 próbki w tym:
● 1 próbka  Kanapka orkiszowa z kurczakiem "Podhale", (określenie masy netto i procentowej            zawartości składnika mięsnego),
● 1 próbka  Hamburgery XXL - produkt drobiowo-wieprzowy, smażony, głęboko mrożony     "KONSPOL", (określenie  zawartości  składników w wartości odżywczej i konserwantów),
● 1 próbka  Sos do hamburgerów 'HORECA", ( określenie zawartości  składników w wartości odżywczej  i konserwantów),
●  1 próbka Sok wieloowocowo - marchwiowy 100% częściowo z soków zagęszczonych. 
     


Pasteryzowany. 'Tymbark" (określenie  zawartości składników w wartości odżywczej
 i  konserwantów).                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
Analiza laboratoryjna w.w produktów nie wykazała nieprawidłowości.
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        
III.  Prawidłowość oznakowania środków spożywczych.
Prawidłowość oznakowania środków spożywczych  sprawdzono we wszystkich  kontrolowanych placówkach, stwierdzając nieprawidłowości w 2 placówkach.  Ogółem  sprawdzono 32 partie  środków spożywczych,  z czego zakwestionowano 13 partii  ze względu na:
● w partii kanapki orkiszowej z kurczakiem brak nazwy podmiotu (producenta), odpowiedzialnego za informacje o produkcie. Podano jedynie adres.  

W czasie trwania kontroli właścicielka przedłożyła poprawioną etykietę dla zakwestionowanej kanapki orkiszowej z kurczakiem i umieściła ją na produkcie,                            

●   dla 12 partii wyrobów własnej produkcji wartości 1625,80zł porcjowanych, zapakowanych 

w torebki foliowe i pojemniki plastikowe, przechowywanych w stanie zamrożonym brak było oznaczeń, co do nazwy żywności, składników, daty minimalnej trwałości lub terminu przydatności do spożycia.
Powyższe stwierdzono w Stołówce  Studenckiej al. IX wieków Kielc 19, 25-516 Kielce.

Według oświadczenia właścicielki stołówki kwestionowane wyroby kulinarne zostały  zamrożone bezpośrednio po ich wytworzeniu i podlegały obróbce przed wydaniem, dlatego też  pozostawiono je w obrocie. 
Dla powyższych partii wyrobów kulinarnych własnej produkcji oferowanych do sprzedaży, w miejscu dostępnym bezpośrednio konsumentom znajdowała się informacja o wykazie składników, z wyróżnieniem  składników  alergennych. 
IV.  Przestrzeganie warunków magazynowania żywności oraz okresów jej ważności.
Pod względem przestrzegania terminów przydatności do spożycia i dat minimalnej trwałości sprawdzono 40 partii, z tego w 1 placówce  zakwestionowano 4 partie środków spożywczych wartości 37,54zł, z uwagi na przekroczone daty minimalnej trwałości i terminy przydatności do spożycia tj. miks "Pasłęcki" przekroczenie o 21 dni, kiełbasa śląska Morliny o 7 dni, parówki wp. o 17 dni, parówki hot-dog o 36 dni. W toku kontroli właścicielka dobrowolnie wycofała z obrotu zakwestionowane środki spożywcze.

Wobec osoby odpowiedzialnej zastosowano mandat karny z art. 100.1.1. Ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia.
                   Materiały z kontroli dały podstawę do:
●  wszczęcia 1 postępowania administracyjnego  o nałożenie kary  pieniężnej   z art. 40a ust. 1 pkt 3 Ustawy z dnia 21 grudnia 2000r o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych, wobec przedsiębiorcy: Joanny Kranc  Zakład Piekarniczo - Cukierniczy "Podhale", ul. Jana Karskiego 52, 25-214 Kielce - które umorzono.
● nałożenia na osoby odpowiedzialne 4 mandatów karnych na kwotę 500zł za popełnienie    wykroczenia z art. 100.1.1 Ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia i art. 26.1 pkt. 2 ustawy "Prawo o miarach",
●   skierowania 2 wystąpień pokontrolnych do przedsiębiorców o wyeliminowanie stwierdzonych  nieprawidłowości. Z udzielonych odpowiedzi wynika, że wnioski pokontrolne zostały 
wykonane,                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        
●  skierowania 4 informacji do Obwodowego Urzędu Miar w Kielcach.

                                                           Podsumowanie
Na podstawie ustaleń  kontroli należy stwierdzić, że najczęściej stwierdzoną nieprawidłowością było stosowanie przyrządów pomiarowych o nieaktualnych cechach legalizacji, bądź bez cechy legalizacji. Przedsiębiorcy powyższy fakt tłumaczyli nie dopilnowaniem z ich strony. W jednym przypadku stwierdzono środki spożywcze po znacznie przekroczonych datach ważności. Fakt ten właścicielka wyjaśniła tym, że zakupiła je w większych ilościach i nie uwzględniła przerwy w zajęciach z powodu ferii zimowych (stołówka nieczynna przez 2 tygodnie).
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